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Formacao académica/titulacao

2009 - 2011

2007 - 2009

2002 - 2007

Doutorado em Ciéncia dos Alimentos - Universidade Federal de Lavras/UFLA.
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

Titulo: Selecdo e formulagdo de indculo microbiano para a fermentagdo de café (Coffea
arabica L.), Ano de obtengdo: 2011.

Orientador: @ Rosane Freitas Schwan.

Coorientador: Cristina Ferreira Silva e Batista.

Bolsista do(a): Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior, CAPES,
Brasil.

Palavras-chave: inéculo microbiano; fermentagao; Coffea arabica L..

Mestrado em Ciéncias dos Alimentos (Conceito CAPES 6).

Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

Titulo: ISOLAMENTO E CARACTERIZAGAO TRADICIONAL E MOLECULAR POR ARDRA E
DGGE DA MICROBIOTA ASSOCIADA AO CAFE DESPOLPADOS (Coffea arabica L.), Ano de
Obtengdo: 2009.

Orientador: Rosane Freitas Schwan.

Bolsista do(a): Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico, CNPq,
Brasil.

Palavras-chave: Coffea arabica L..

Graduagdo em Agronomia.

Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.



Titulo: Pré purificacdo de proteases de dois isolados de Bacillus em trés meios de cultura.
Orientador: Rosane Freitas Schwan.

Formacdo Complementar

2010 - 2010 Ciclo de Palestras em Microbiologia. (Carga horaria: 12h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2009 - 2009 Genética populacional de Fungos. (Carga horaria: 6h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2007 - 2007 Curso basico em bioinformatica. (Carga horaria: 16h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2007 - 2007 Tradugdo e Interpretacdo de Inglés. (Carga horaria: 24h).
Fundagao de Apoio ao Ensino, Pesquisa e Extensao, FAEPE, Brasil.

2005 - 2005 Produgdo e Biotecnologia de Sementes. (Carga horaria: 4h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2004 - 2004 Estagio em Laboratdrio de Microbiologia. (Carga horaria: 74h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2003 - 2003 Estagio em Laboratorio de Fitopatologia. (Carga horaria: 120h).
Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

2003 - 2003 Estagio em Laboratdrio de Fitopatologia. (Carga horaria: 25h).

Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

Atuacao Profissional

Universidade Federal da Grande Dourados, UFGD, Brasil.

Vinculo institucional

2011 - Atual Vinculo: Servidor Publico, Enquadramento Funcional: Professor Associado Nivel 2, Carga
horéria: 40, Regime: Dedicagdo exclusiva.

Atividades

07/2022 - Atual Conselhos, Comiss3es e Consultoria, Comité de Etica Setorial.
Cargo ou fungdo
Presidente do Comité de Etica Setorial da UFGD.

03/2022 - Atual Diregdo e administracdo, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais - UFGD.
Cargo ou funcao
Coordenadora do Curso e Ciéncias Bioldgicas Bacharelado.

04/2021 - Atual Conselhos, Comissdes e Consultoria, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais.
Cargo ou fungdo
Representante Docente no Conselho Diretor.

08/2019 - Atual Conselhos, Comiss3es e Consultoria, Comité de Etica Setorial.
Cargo ou fungdo
Suplente.

05/2018 - Atual Ensino, Ciéncia e Tecnologia de Alimentos, Nivel: Pés-Graduacao

Disciplinas ministradas
Allimentos e Bebidas Fermentadas
Bioquimica de Alimentos

01/2016 - Atual Conselhos, ComissGes e Consultoria, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais.
Cargo ou funcdo
Membro do Ntcleo Docente Estruturante do curso de Biotecnologia.

02/2013 - Atual Ensino, Biotecnologia, Nivel: Graduagdo
Disciplinas ministradas
Fisiologia de Micro-organismos
Topicos especiais em Biotecnologia
Bioquimica 2

01/2012 - Atual Extensdo universitaria , Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais - UFGD.
Atividade de extensao realizada
Compostagem em comunidades indigenas.

08/2011 - Atual Ensino, Zootecnia, Nivel: Graduagdo
Disciplinas ministradas
Bioquimica, Carga horaria de 72h/aula/semestre

05/2011 - Atual Pesquisa e desenvolvimento, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais - UFGD.
Linhas de pesquisa
ELABORAC,‘AO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA.
ESTUDO DOS PARAMETROS FfSICO-QUiMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A
PRODUCAO TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA.
CO-DIGESTAO E COMPOSTAGEM DOS RESIDUOS DE INCUBATORIO E GLICERINA BRUTA
BIOPROSPECGAO DE MICRO-ORGANISMOS DURANTE O PROCESSO DE ENSILAGEM



ELABORACAO DE VINHOS DE FRUTAS DO CERRADO SUL-MATO-GROSSENSE ?
PADRONIZAGAO DO PROCESSO DE PRODUCAO E CARACTERIZAGCAO QUIMICA DAS
BEBIDAS.

Elaboracdo de bebida fermentada potencialmente probidtica utilizando o extrato da
améndoa de baru (Dipteryx alata Vogel) como substrato

Ensino, Agronomia, Nivel: Graduagdo

Disciplinas ministradas

Bioquimica, Carga horaria de 72h/aula/semestre

Conselhos, ComissGes e Consultoria, Reitoria, Comissdo Permanente de Pessoal Docente.
Cargo ou fungao

Membro.

Pesquisa e desenvolvimento, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais - UFGD.
Linhas de pesquisa

Selecdo de leveduras com potencial para a producdo de bioetanol

Produgdo de piruvato descarboxilase por leveduras com potencial para a produgao de
bioetanol

Estudo dos mecanismos de floculagao em leveduras isoladas em processos industriais de
fermentacdo alcodlica na Regido Centro-Oeste através de uma abordagem fisioldgica e
molecular

Conselhos, ComissGes e Consultoria, Reitoria.

Cargo ou fungdo

Membro da Comissdao Permente de Pessoal Docente da Universidade Federal da Grande
Dourados - CPPD/UFGD.

Conselhos, ComissGes e Consultoria, Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais -
UFGD.

Cargo ou fungdo

Membro do Conselho Diretor da FCBA/UFGD.

Extensdo universitaria , Faculdade de Ciéncias Bioldgicas e Ambientais - UFGD.
Atividade de extensao realizada

Biosseguranga e Biotecnologia.

Ensino, Zootecnia, Nivel: Pds-Graduagdo

Disciplinas ministradas

CONSERVAC/T\O DE ALIMENTOS

Ensino, Engenharia de Alimentos, Nivel: Graduagdo

04/2011 - Atual

11/2020 - 12/2021

05/2011-12/2018

11/2011 - 12/2017

12/2012-12/2016

01/2012-12/2015

07/2014 - 12/2014

03/2013 - 12/2014

Disciplinas ministradas
BIOQUIMICA

Ensino, Quimica, Nivel: Graduagdo

Disciplinas ministradas

08/2011 - 12/2014

Bioquimica, Carga horaria de 72h/aula/semestre

Universidade Federal de Lavras, UFLA, Brasil.

Vinculo institucional
2009 - 2011

Outras informacoes
Vinculo institucional
2007 - 2009

Outras informacoes
Vinculo institucional
2002 - 2007
Atividades

08/2010 - Atual
03/2009 - Atual

03/2007 - 02/2009

08/2007 - 07/2008

08/2004 - 02/2007

04/2004 - 07/2004

Vinculo: Pesquisa, Enquadramento Funcional: Aluna de Doutorado, Carga horaria: 40,
Regime: Dedicacao exclusiva.
Bolsista Doutorado Capes

Vinculo: Pesquisa, Enquadramento Funcional: Aluna de Mestrado, Carga horaria: 40,
Regime: Dedicagdo exclusiva.
Bolsista Mestrado Capes

Vinculo: Ensino, Enquadramento Funcional: Aluna de Graduagdo em Agronomia, Carga
horaria: 20, Regime: Dedicagdo exclusiva.

Ensino, Biologia, Nivel: Graduagdo

Disciplinas ministradas

GBI 111- Microbiologia

Pesquisa e desenvolvimento, Departamento de Biologia, Setor de Microbiologia.
Linhas de pesquisa

Selecdo e formulagdo de indculo microbiano para a fermentagdo do café
Pesquisa e desenvolvimento, Departamento de Biologia, Setor de Microbiologia.
Linhas de pesquisa

Identificagdo convencional e molecular de microrganismos associados ao processamento
do café despolpado

Estagios , Departamento de Biologia/Setor de Microbiologia.

Estagio realizado

Estagio Docéncia Voluntario em Microbiologia Geral.

Pesquisa e desenvolvimento, Departamento de Biologia, Setor de Microbiologia.
Linhas de pesquisa

Iniciacdo Cientifica: Produgdo de proteases por microrganismos isolados de café
Estagios , Departamento de Biologia, Setor de Microbiologia.

Estdgio realizado

Monitoria Remunerada Graduagdo da disciplina Microbiologia geral.



03/2003 - 07/2003

10/2002-12/2002

Linhas de pesquisa

10.
11.
12,

13.

Projetos de pesquisa
2021 - Atual

2019 - Atual

Pesquisa e desenvolvimento, Departamento de Fitopatologia.

Linhas de pesquisa

Avaliagdo do efeito fungicida (Cu++) sobre isolados de Colletotrichum spp. em café
Estagios , Departamento de Agricultura.

Estagio realizado

Bolsa Atividade na area de Floricultura/Paisagismo.

Selegdo e formulagdo de indculo microbiano para a fermentagdo do café

Avaliagdo do efeito fungicida (Cu++) sobre isolados de Colletotrichum spp. em café
Iniciacdo Cientifica: Produgdo de proteases por microrganismos isolados de café
Identificacdo convencional e molecular de microrganismos associados ao processamento
do café despolpado

Selecdo de leveduras com potencial para a producdo de bioetanol

Produgdo de piruvato descarboxilase por leveduras com potencial para a produgao de
bioetanol

Estudo dos mecanismos de floculagdo em leveduras isoladas em processos industriais de
fermentacdo alcodlica na Regido Centro-Oeste através de uma abordagem fisioldgica e
molecular

ELABORACAO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA.
ESTUDO DOS PARAMETROS FfSICO-QUiMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A
PRODUCAO TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA.

CO-DIGESTAO E COMPOSTAGEM DOS RESIDUOS DE INCUBATORIO E GLICERINA BRUTA
BIOPROSPECGAO DE MICRO-ORGANISMOS DURANTE O PROCESSO DE ENSILAGEM
ELABORAGAO DE VINHOS DE FRUTAS DO CERRADO SUL-MATO-GROSSENSE ?
PADRONIZAGAO DO PROCESSO DE PRODUCAO E CARACTERIZAGCAO QUIMICA DAS
BEBIDAS.

Elaboragdo de bebida fermentada potencialmente probidtica utilizando o extrato da
améndoa de baru (Dipteryx alata Vogel) como substrato

Avaliagdo do processo fermentativo e do potencial antioxidante e probiético de kombuchas
a base de chas de moringa, dente de ledo, erva mate ?tereré? e cha verde.

Descricdo: Ha um aumento expressivo na busca pela populagéo por alimentos mais
saudaveis, dentre eles os alimentos funcionais. Eles se destacam por possuirem
propriedades antiinflamatdrias, digestivas, podendo desempenhar um papel
potencialmente benéfico na redugao do risco de doengas cronicas ndo transmissiveis como
diabetes e cancer. Dentre os alimentos funcionais estdo os probidticos, que sdo alimentos
que possuem em sua composicdo microrganismos e seus metabdlitos em quantidade
considerada ideal para que tenha atividade funcional. O kombucha é uma bebida
probidtica, € obtida pela incorporagdo de um consorcio simbidtico de bactérias acéticas e
leveduras (SCOBY), responsavel pelo processo fermentativo. Essa bebida vem sendo cada
vez mais consumida pelo mundo, devido aos seus inimeros beneficios a salde.
Tradicionalmente é preparado a partir de infusdo de folhas de (cha verde), no entanto,
existem outras espécies de plantas que apresentam potencial para serem empregadas na
preparacdo. Neste trabalho, vamos elaborar kombuchas utilizando cha verde, cha de
moringa e cha de dente-de-ledo, em combinagdes ou isoladamente. Serdo avaliados
parametros fermentativos, tais como agucares soluveis totais, pH, acidez total, bem como
a contagem de bactérias mesdfilas totais (BMT), bactérias acido-laticas (BAL), leveduras e
fungos. Nas bebidas serdo avaliados por HPLC, GC-MS sua composicdo quimica (agucares,
acidos organicos e alcoois superiores) bem como a atividade antioxidante..

Situagdo: Em andamento; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduacdo: (2) / Mestrado académico: (1) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
ana paula alves diniz - Integrante / priscila neder - Integrante.

Avaliagdo microbioldgica, bioquimica e fisico-quimica de queijos artesanais tipo ?caipira?
produzidos em queijarias na regido de Dourados-MS

Descrigao: Nos ultimos anos a procura por produtos de origem artesanal tem aumentado
mesmo com a industrializagdo dos alimentos a populagdo ainda tem consumido produtos
de origem artesanal no dia-a-dia, justificando por se apresentarem mais saborosos e
"naturais". E, atualmente, existe um interesse consideravel na fabricagdo de novos
produtos alimenticios relacionados a promogdo da salde humana. Em particular, uma
preferéncia dos consumidores para alimentos probidticos, principalmente devido as
pesquisas publicadas que os relacionam com efeitos benéficos a saude. Portanto, o
objetivo do trabalho sera isolar, caracterizar e avaliar o potencial enzimatico e probidtico de
novas cepas de bactérias acido-laticas encontradas no processo de produgdo tradicional de
queijo artesanal caipira na regido de Dourados,MS..



Situacdo: Em andamento; Natureza: Pesquisa. 2018 - 2022
Alunos envolvidos: Graduagdo: (4) / Mestrado académico: (2) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /

Angela Dulce Cavenaghi - Integrante / kelly cristina da silva brabes - Integrante / Lucas

Kenzo Shimabukuro Casimiro - Integrante / Lucas Dionizio Leite de Abreu - Integrante /

Camila Rafaela Santos de Oliveira - Integrante.

PRODUCAO DE BIOMASSA MICROBIANA UTILIZANDO O VINHOTO COMO SUBSTRATO

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa. 2018 - Atual
Alunos envolvidos: Graduagao: (2) -

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Veloso, Amanda Ribeiro - Integrante / Bonfa, Maricy Raquel Lindenbah - Integrante.

Numero de producbes C, T & A: 2

DESENVOLVIMENTO DE UMA BEBIDA FERMENTADA POTENCIALMENTE PROBIOTICA
UTILIZANDO O EXTRATO DA AMENDOA DE BARU (DIPTERYX ALATA VOGEL) COMO
SUBSTRATO

Descricdo: Determinados alimentos, principalmente os probidticos, destacam-se pela 2016 - 2019
capacidade de prevenir algumas doencas, além de exercerem um efeito benéfico sobre a
microbiota intestinal apds o seu consumo. As bebidas fermentadas sdo produtos que
auxiliam na insergdo de probidticos na dieta humana, e ja foi confirmado por muitos
estudos que os produtos lacteos s3o os melhores substratos para o fornecimento de
probidticos. Porém, em decorréncia de alguns inconvenientes relacionados a ingestdo de
produtos lacteos, como por exemplo, intolerancia a lactose, teor de colesterol, alergias as
proteinas do leite e o desejo por alternativas vegetarianas, houve uma crescente procura
de produtos probidticos ndo lacteos obtidos pela fermentagdo de cereais, frutas e vegetais.
O baru é uma espécie vegetal pertencente a familia Leguminosae (Fabaceae) com
ocorréncia ampla no Cerrado que vem sendo explorado economicamente devido a suas
qualidades nutricionais. Sua améndoa pode ser considerada um 6timo substrato para a
obtencdo de leite vegetal, capaz de substituir o leite de origem animal, devido a
importantes propriedades farmacoldgicas e nutricionais, além de seu baixo custo de
producdo. Elas sdo ricas em gorduras, proteinas, fitatos e fenolicos, sdo fontes de vitamina
E, magnésio, manganés, cobre, fosforo, fibra, riboflavina, acidos graxos monoinsaturados e
proteinas. Diante do exposto, o desenvolvimento de uma bebida fermentada
potencialmente probidtica, a partir do extrato da améndoa de baru, fruto nativo do
Cerrado, possibilitara uma maior opgdo de produtos protéicos de origem vegetal, além de
valorizar a matéria prima regional, dando uma nova alternativa de uso e possibilitando a
comunidade local a elaboracao de uma nova bebida funcional..

Situagao: Em andamento; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (1) / Mestrado académico: (1) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Gustavo Graciano Fonseca - Integrante / Ludmila Vilela Rezende - Integrante / vitoria
caroline miraglia goncalves - Integrante.

Caracterizagdo quimica de bebidas fermentadas e fermento-destiladas de frutos do cerrado
Descrigdo: A produgdo de vinhos e aguardentes de frutas pode gerar maior valor agregado 2015 - 2018
em produtos oriundos do cerrado sul-mato-grossense, desta forma trazendo beneficios
econdmicos e gerando maior interesse em pesquisas. Através da padronizacdo da técnica e
caracterizagdo quimica dos vinhos e aguardentes obtidos espera-se difundir amplamente a
tecnologia gerada para a comunidade em geral, possibilitando uma nova alternativa
aqueles que utilizam esses frutos como fonte de renda..

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagao: (3) -

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Rosane Freitas Schwan - Integrante / Gustavo Graciano Fonseca - Integrante / hevila
thainara dos santos - Integrante / Douglas Henrique Corandin Bughi - Integrante / Alana
Elke do Nascimento Corréa - Integrante.

ESTUDO DOS PARAMETROS FISICO-QUIMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A
PRODUCAO TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA.

Descrigdo: A diversidade microbiana existente durante o processo de produgdo da chicha 2014 - 2016
em aldeias indigenas no Mato Grosso do Sul ainda é pouco explorada. O presente estudo
possibilitara o conhecimento dessa microbiota bem como a compreensdo do processo
fermentativo para a produgdo da chicha. A partir dos resultados gerados espera-se obter a
maior valorizagdo da cultura indigena através da visibilidade do trabalho pela publicagdo de
artigos cientificos e apresentagdo de trabalhos em congressos regionais, nacionais e
internacionais, bem como o conhecimento da diversidade microbiana existente durante o
processo de produgdo da chicha, a fim de que se obtenha um produto final de maior
qualidade e estabilidade. Além da inquestionavel importancia para os estudos da
biodiversidade, o isolamento e a caracterizacao dessas comunidades devem gerar um
banco de micro-organismos cujas caracteristicas fisioldgicas podem ter efetiva aplicagdo



biotecnoldgica. Por ser a chicha uma bebida fermentada ainda ndo estudada, os métodos
dependentes de cultivo serdo combinados com métodos independentes de cultivo para
conhecimento da diversidade microbiana..

Situagdo: Desativado; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduacado: (4) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Rosane Freitas Schwan - Integrante / Ludmila Vilela Rezende - Integrante / Leticia
Kleinhans Pinheiro - Integrante.

ELABORAGAO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA.
Descricdo: Bebidas fermentadas de frutas constituem produtos promissores, devido a forte 2013 - 2016
tendéncia de aceitagao em pesquisas de consumo. A partir dos fermentados de frutas, por
meio de destilagdo se obtém as aguardentes de frutas sendo necessaria a adaptagao do
processo de produgdo de acordo com a matéria-prima (ASQUIERI, 2009). Como o cerrado
possui uma grande variedade de frutas, ele oferece uma série de op¢bes e oportunidades
para aplicagao de processos biotecnoldgicos na producdo de bebidas fermento-destiladas.
Os frutos da guavira (Campomanesia sp.) sao um excelente substrato para fermentacao
por leveduras Saccharomyces cerevisiae, e representam, portanto, grande potencial para
geragdo de uma bebida fermento-destilada. A producdo de bebida fermento-destilado
pode gerar um maior valor agregado em produtos oriundos dos frutos do cerrado sul mato
grossense, desta forma trazendo beneficios econdmicos e gerando um maior interesse em
pesquisas na regido do cerrado. O objetivo deste trabalho é produzir uma bebida
fermento-destilada a partir da guavira e avaliar suas caracteristicas fisico-quimicas,
entender a viabilidade da produgdo pelo desenvolvimento da levedura e sua produgdo de
etanol e de produtos secundarios..

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduacao: (4) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Rafaela Pereira Duarte - Integrante / Thiago Alves Correa - Integrante / Davi Santana
Augustinho - Integrante / Ronaldo da Silva Gongalves - Integrante.

ISOLAMENTO DE LEVEDURAS COM POTENCIAL BIOTECNOLOGICO DO SOLO DO
CERRADO NA REGIAO DE DOURADOS-MS.

Descricdo: O segundo maior bioma que apresenta maior diversidade do planeta é o 2013 - 2015
Cerrado, que chega a ocupar uma area de 1,8 milhdo de km?2 (cerca de 21% do territorio
brasileiro) e s6 perde para a Floresta Amazonica. De clima tropical Umido, ocorre na zona
tropical do continente sul-americano, e possui uma grande variedade ainda pouco
conhecida e explorada de microorganismos. As leveduras sdo pertencentes do reino Fungi,
e podem ser encontradas em diversos ambientes, como solo, agua doce ou salgada,
superficies de drgaos vegetais, trato intestinal de animais, entre outros.As leveduras do
tipo fermentativas vém sendo exploradas ha milhares de anos, como na produgéo de
cerveja e fermentagdo do pdo, e cada vez mais suas aplicagdes na indUstria e na
agricultura tém sido estudadas e analisadas em processos como a fermentacgdo alcodlica,
podendo também ter importancia ecoldgica. O principal agente da fermentacdo alcodlica é
a levedura Saccharomycescerevisae. A necessidade de atender a grande demanda interna
e de exportacdo, além da de reduzir a dependéncia da utilizagdo de petréleo incentivou o
desafio de aumentar a producdo de etanol. Neste contexto, os avancos biotecnoldgicos
possibilitaram a descoberta de uma vasta biodiversidade de microorganismos e leveduras
em diversos tipos de solo, acarretando um relevante aumento nos estudos de leveduras
isoladas que produzam enzimas com potencial para a produgdo de bioetanol e
biocombustivel..

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Simone Cristina Marques - Integrante / Ludmila Vilela Rezende - Integrante / Bruna
Casagrande Amorin da Silva - Integrante / Leticia Kleinhans Pinheiro - Integrante.
ISOLAMENTO DE MICROORGANISMOS DURANTE O PROCESSO DE COMPOSTAGEM.
Descricdo: A compostagem tem como finalidade a degradacdo de residuos organicos 2012 - 2018
derivados de lixo, que tem como produto final o composto organico, que utilizado
corretamente no solo tras varios beneficios, como melhorando suas caracteristicas fisicas,
fisico-quimica e bioldgica. A produgao € muito vidvel, e além de reduzir os impactos
ambientais que esses residuos provocariam no meio ambiente. Através da compostagem
nos permite também o isolamento de micro-organismos presentes no processo,
formulando uma cultura iniciadora para a otimizagdo do processo, onde sdo necessarios
para a obtencao de um composto de qualidade..

Situagdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Camila Romeiro Zocca - Integrante / Izabela Priscila Guedes Batista - Integrante /
Edevania Teixeira Gomes - Integrante / Simone Cristina Marques - Integrante.

Estudo dos mecanismos de floculagao em leveduras isoladas em processos industriais de
fermentacdo alcodlica na Regido Centro-Oeste através de uma abordagem fisioldgica e



molecular

Descrigao: A Regido Centro-Oeste tem potencial para produgdo de cana-de-aglcar nas 2009 - 2012
suas extensas areas agricultaveis, algumas delas substituindo pastagens degradadas, que
poderiam ser ocupadas pala cultura. A transformagdo em etanol carburante e a instalagao
de usinas e destilarias autbnomas estdo mudando a paisagem rural da Regido,
principalmente no Mato Grosso do Sul. Apesar da importancia estratégica do etanol, o
Estado ndo conta com técnicos especializados na area e as tecnologias e produtos tém
sido importados de outros, sem a preocupacao com a diferente realidade regional. Por
outro lado conta com pesquisadores doutores nas diversas instituicdes de ensino superior
e pesquisa. A reunido desses especialistas em um projeto podera criar a massa critica
necessaria para desenvolver o setor. Mesmo em S3o Paulo e outros centros de produgdo
de etanol, o processo fermentativo ndo tem acompanhado as inovagGes da matéria-prima,
mecanizagdo agricola e comercializacdo de leveduras selecionadas. Essas leveduras tém
sido obtidas por modificacdes genéticas ou por isolamento de locais (usinas e destilarias),
nas principais usinas e destilarias do Estado de Sdo Paulo. As condicdes do Mato Grosso do
Sul, por exemplo, sdao muito diferentes daquelas de Sdo Paulo, com colheitas mais
precoces e temperaturas ambiente maiores. Sob o aspecto cientifico € marcante a
auséncia de trabalhos publicados sobre leveduras que protagonizam os processos de
producdo de etanol combustivel. O processo fermentativo brasileiro de producdo de etanol
envolve o reciclo da biomassa ou do fermento com posterior etapa de tratamento. Assim,
ciclos ap0s ciclos fermentativos contaminantes juntamente com a levedura de partida e
impurezas sao concentradas no processo. Se a taxa de crescimento dos contaminantes for
maior que a taxa de crescimento da levedura selecionada havera um aumento da
populacdo indesejada trazendo prejuizos para o processo. Este fator é agravado quando
uma cepa de levedura floculante entra no processo o.

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Integrante /
Gustavo Graciano Fonseca - Coordenador / Alessandro Minillo - Integrante / Fabiano
Avelino Gongalves - Integrante / Hamilton Cabral - Integrante / Marcelo Fossa da Paz -
Integrante / Margareth Batistote - Integrante / Marney Pascoli Cereda - Integrante /
Rodrigo Matheus Pereira - Integrante / Rodrigo Simdes Ribeiro Leite - Integrante / Simone
Simionatto - Integrante / Janina Zanoni Camargo - Integrante.

Financiador(es): Fundagdo de Apoio e Desenvolvimento do Ensino, Ciéncia e Tecnologia do
MS - Auxilio financeiro.

Selecdo e formulagdo de indculo microbiano para afermentagdo do café

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa. 2007 - 2009
Alunos envolvidos: Graduagao: (2) / Doutorado: (1) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Disney Ribeiro Dias - Integrante / Silva,
Cristina F. - Integrante / Schwan, Rosane F. - Coordenador.

Financiador(es): Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico - Auxilio
financeiro.

Isolamento e identificagdo de microrganismos associados ao processamento do café
despolpado

Descrigdo: A bebida de café tem origem a partir do processamento dos frutos de café 2006 - 2008
pelos métodos de via seca e Umida. Processamentos diferentes dos grdos originam
bebidas de caracteristicas organolépticas diferentes. Durante a fermentagao do cafe
despolpado ha producdo de compostos de origem microrbiana que interferirdo positiva ou
negativamente na qualidade da bebida. Assim, o conhecimento da microbiota presente
representa uma alternativa para o manejo para que as condi¢Oes de fermentacdo sejam
bem conduzidas...

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (2) / Mestrado académico: (1) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Schwan, Rosane Freitas - Coordenador
/ Batista, Luis Roberto - Integrante / Silva, Cristina F. - Integrante.

Financiador(es): Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico - Auxilio
financeiro.

Uso do residuo da produgdo de cachaga e bioetanol para a produgao de proteinas por
leveduras

Descrigao: O residuo (vinhoto) formado durante a destilagao do bioetanol e da cachaga é
altamente perigoso ao meio ambiente, devido ao seus altos valores de DBO. Uma
possibilidade de minimizar o impacto no solo e na dgua é o uso desse residuo na produgao
de biomassa microbiana para uso como suplemento na ragao animal..

Situagdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Alunos envolvidos: Graduagdo: (1) / Mestrado académico: (1) / Doutorado: (1) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Silva, Cristina F. - Coordenador / Arcuri,
Silvio L. - Integrante / Campos, Cassia R. - Integrante / Schwan, Rosane F. - Integrante.



Projetos de extensao
2014 - 2019

2014 - 2017

2013 - 2015

2012 - 2015

Producdo de adubo organico para implantacdo de hortas comunitarias através da
compostagem de residuos sdlidos gerados na Universidade Federal da Grande Dourados
Descricdo: A busca por solugoes na area de residuos soélidos reflete a demanda da
sociedade que pressiona por mudancas motivadas pelos elevados custos socioecondmicos
e ambientais gerados. Se manejados adequadamente, os residuos sdlidos adquirem valor
comercial e podem ser utilizados em forma de novas matérias-primas ou novos insumos.
Alternativa socialmente justa, ecologicamente correta, economicamente viavel e
culturalmente diversificada, amparada pela Nova Politica Nacional de Residuos Sdlidos, a
técnica de compostagem tem como objetivo primario fornecer um local para destinagdo
adequado dos residuos organicos, além de formar um produto extremamente rico na
reestruturacdo e fertilidade dos solos. Em suma, os residuos organicos encarados como
problemas, na visdo da compostagem termofilica sdo ingredientes para formar um
composto organico de alta qualidade para uso agricola. O modelo implantado na UFSC
serd utilizado como base para implantagdo da técnica de compostagem termofilica para
tratamento dos residuos sdlidos organicos gerados no campus da UFGD. O processo de
compostagem desses residuos sera utilizado como ferramenta para aulas praticas para os
cursos de graduagdo, atividades de pesquisa, bem como ministracdo de oficinas e mini-
cursos para a comunidade em geral. O adubo proveniente sera utilizado na formagdo de
hortas comunitarias, dentro e fora do campus da UFGD..

Situagdo: Concluido; Natureza: Extensdo.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Edevania Teixeira Gomes - Integrante / Jessica Lopes Piesanti - Integrante / Davi Santana
Augustinho - Integrante / Ronaldo da Silva Gongalves - Integrante.

Compostagem caseira: qual o método mais eficaz?

Descrigdo: A destinagdo do residuo sélido organico doméstico é um dos problemas atuais
nas grandes cidades, pois sua producdo é em larga escala e esta cada vez mais
aumentando. No entanto esses residuos sdo materiais biodegradaveis e podem ser
utilizado no processo de compostagem, que é uma das melhores formas de tratamento
dos mesmos. A compostagem é um processo que pode ser utilizado para transformar
diferentes tipos de residuos orgdnicos em adubo que, quando adicionado ao solo, melhora
as suas caracteristicas fisico-quimicas e bioldgicas. Através desta ferramenta pode-se
disponibilizar ao meio ambiente varios compostos, como por exemplo, aminoacidos,
vitaminas, proteinas, sais minerais, macro e micro nutrientes. Dessa forma, é possivel
tratar a maioria dos residuos domésticos, diminuindo a quantidade de lixo e ainda obter-se
um fertilizante para o solo. Esse processo pode ser realizado em casas ou unidades
prdprias para a compostagem, as vantagens mais dbvias de fazer compostagem caseira
sdo a prevencao de coleta e transporte dos residuos organicos, além de ser um método
flexivel, de baixo custo e ocupar pouco espago podendo até mesmo funcionar dentro de
apartamentos. Esse projeto tem como objetivo divulgar para a comunidade em geral, um
método eficaz para a compostagem caseira..

Situacgdo: Concluido; Natureza: Extensdo.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Edevania Teixeira Gomes - Integrante / Leticia Kleinhans Pinheiro - Integrante / Ronaldo
da Silva Gongalves - Integrante / hevila thainara dos santos - Integrante.

Compostagem em assentamentos rurais

Descrigdo: O descarte inadequado de lixo doméstico, bem como a sua inutilizacdo sdo
problemas de impacto ambiental e sécio-econdmico para a populagdo assentada. Os
residuos organicos presentes no lixo doméstico podem ser utilizados como adubo orgénico
se processados de forma adequada, através da técnica de compostagem. O adubo
organico resultante pode ser utilizado em hortas comunitarias melhorando a producdo de
hortaligas, gerando alimentos para as familias assentadas. No entanto, falta informagdo
para que essas comunidades consigam produzir seu alimento em melhor qualidade e maior
quantidade. O papel da UFGD como extensionista € levar a tecnologia até essa populagdo
menos favorecida. Portanto, este trabalho tem como objetivo divulgar e ensinar através de
palestras tedricas e praticas como se realiza a técnica de compostagem para a produgao
de adubo organico que podera ser utilizado em hortas nas familias assentadas..

Situagdo: Concluido; Natureza: Extensdo.

Alunos envolvidos: Graduagao: (5) .

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
andreia sangalli - Integrante / Camila Romeiro Zocca - Integrante / Izabela Priscila Guedes
Batista - Integrante / Leticia Kleinhans Pinheiro - Integrante / Ana Paula Garcia Viegas -
Integrante / Jessica Lopes Piesanti - Integrante.

Compostagem em comunidades indigenas

Descrigdo: O descarte inadequado de lixo doméstico, bem como a sua inutilizacdo sdo
problemas de impacto ambiental e sécio-econdmico para a populagdo indigena. Os
residuos organicos presentes no lixo doméstico podem ser utilizados como adubo orgénico
se processados de forma adequada, através da técnica de compostagem. O adubo



organico resultante pode ser utilizado em hortas comunitarias melhorando a produgdo de 2011 - Atual

hortaligas, gerando alimentos para as familias indigenas. No entanto, falta informag&o para
que essas comunidades consigam produzir seu alimento em melhor qualidade e maior
quantidade. O papel da UFGD como extensionista é levar a tecnologia até essa populagao
menos favorecida. Portanto, este trabalho tem como objetivo divulgar e ensinar através de
palestras tedricas e praticas como se realiza a técnica de compostagem para a produgdo
de adubo organico que podera ser utilizado em hortas nas comunidades indigenas..
Situacdo: Concluido; Natureza: Extensao.

Alunos envolvidos: Graduagado: (6) -

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Simone Simionatto - Integrante / andreia sangalli - Integrante.

Financiador(es): Universidade Federal da Grande Dourados - Auxilio financeiro.
Biosseguranca e Biotecnologia

Descricdo: A biosseguranca é uma ciéncia recente, que surgiu para controlar e diminuir os
riscos quando se praticam diferentes tecnologias. No Brasil, a biosseguranca esta ligada
apenas a engenharia genética e controla os organismos geneticamente modificados
(OGM). O ¢drgdo responsavel por esse controle é a Comissdo Técnica Nacional de
Biosseguranca (CTNBio), a qual esta ligada ao Ministério de Ciéncia e Tecnologia. A
biosseguranca tem como fungdo garantir que os avangos tecnoldgicos continuem, proteger
a saude humana, animal e o meio ambiente. No entanto, a biosseguranga é fundamental
também para indUstrias, hospitais, hemocentros, laboratdrios de salde, de analises
clinicas, de ensino e pesquisa em Universidades e escolas, buscando prevenir riscos
gerados por agentes quimicos, fisicos e ergondmicos, envolvidos em processos onde ha
risco bioldgico. Com embasamento em tal problematica, este projeto tera como objetivo
proporcionar momentos de discussdo sobre biosseguranca, através de palestras em
Universidades e escolas de ensino médio. Espera-se que tal iniciativa contribua para
garantir a protecdo a saude humana, animal e ao meio ambiente, possibilitando a
continuagdo dos avangos tecnoldgicos de forma segura a populagdo. Além disso, esta
atividade servira para divulgar o curso de Biotecnologia da UFGD bem como as
contribuigGes deste na area de biosseguranca..

Situagdo: Em andamento; Natureza: Extensdo.

Alunos envolvidos: Graduagao: (7) -

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Integrante /
Rodrigo Matheus Pereira - Integrante / Simone Simionatto - Coordenador / Alexeia
Barufatti Grisolia - Integrante / Emerson Machado de Carvalho - Integrante / Claudia
Roberta Damiani - Integrante / Ana Taniely Prestes dos Santos - Integrante.

Revisor de periddico

2013 - Atual Periddico: Acta Scientiarum. Agronomy (Online)
2013 - Atual Periddico: Brazilian Journal of Microbiology (Online)
2014 - Atual Periddico: Pesquisa Agropecudria Pernambucana

Revisor de projeto de fomento

2014 - Atual

Areas de atuacdo
1.

2,

Licencas
01/03/2012 a 27/08/2012

Agéncia de fomento: Fundagdo de Apoio e Desenvolvimento do Ensino, Ciéncia e
Tecnologia do MS

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea:
Ciéncia de Alimentos.

Grande érea: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subérea:
Ciéncia de Alimentos/Especialidade: Quimica, Fisica, Fisico-Quimica e Bioguimica dos Alim.
e das Mat-Primas Alimentares.

Grande area: Ciéncias Agrarias / Area: Ciéncia e Tecnologia de Alimentos / Subarea:
Ciéncia de Alimentos/Especialidade: Fermentagles naturais e industriais.

Grande &rea: Ciéncias Bioldgicas / Area: Microbiologia / Subérea: Microbiologia
Aplicada/Especialidade: Microbiologia Industrial e de Fermentagao.

Grande area: Ciéncias Bioldgicas / Area: Microbiologia / Subérea: Biologia e Fisiologia dos
Microorganismos.

Licenca Maternidade
180 dias



08/09/2015 a 05/03/2016 Licenca Maternidade

180 dias

Idiomas

Espanhol Compreende Razoavelmente, Fala Razoavelmente, LE Bem, Escreve Razoavelmente.
Inglés Compreende Bem, Fala Pouco, L& Bem, Escreve Bem.

Producoes
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Artigos completos publicados em periddicos
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VIII Seminario Regional de Extensdo Universitaria da Regido Centro-Oeste.DESENVOLVIMENTO DE UMA BEBIDA
FERMENTADA POTENCIALMENTE PROBIOTICA UTILIZANDO O EXTRATO DA AMENDOA DE BARU (DIPTERYX ALATA VOGEL)
COMO SUBSTRATO,. 2017. (Seminario).

VIII Seminario Regional de Extensdo Universitdria da Regido Centro-Oeste,.VIII Semindrio Regional de Extensdo
Universitaria da Regido Centro-Oeste,. 2017. (Seminario).

VIII Seminario Regional de Extensdo Universitdria da Regido Centro-Oeste,.Desenvolvimento de uma bebida fermentada
potencialmente probidtica utilizando o extrato de améndoa de baru (Dipteryx vogel) como subtsrato. 2017. (Seminario).
VIII SEREX.VIII SEREX. 2017. (Seminario).

Curso Avancado: Biotecnologia Microbiana.Curso Avancado: Biotecnologia Microbiana. 2014. (Outra).

VII SEINQUI - Semana Integrada de Quimica UEMS/UFGD.VII SEINQUI - Semana Integrada de Quimica UEMS/UFGD -
Tecnologia da producdo de aguardente. 2014. (Outra).

40 Encontro de Ensino, Pesquisa e Extensdo - UEMS.4° Encontro de Ensino, Pesquisa e Extensdo - UEMS. 2013. (Encontro).
VI SEREX - Seminario Regional de Exrensdo do Centro-Oeste.Seminario Regional de Exrensdo do Centro-Oeste -
Apresntag0es orais. 2013. (Seminario).

XIV Encontro de Iniciacdo Cientifica da Universidade Federal do Mato Grosso do Sula.XIV Encontro de Iniciagdo Cientifica da
Universidade Federal do Mato Grosso do Sul. 2013. (Encontro).

30 Congresso Brasileiro de Biotecnologia. Secregdo de pectinases por bactérias e leveduras isoladas dos cefé (Coffea arabica
L.). 2010. (Congresso).

250 CONGRESSO BRASILEIRO DE MICROBIOLOGIA. IDENTIFICACAO E CARACTERIZACAO CONVENCIONAL E MOLECULAR
DA MICROBIOTA ASSOCIADA AO CAFE PROCESSADO VIA SEMI-UMIDA (Coffea arabica L.). 2009. (Congresso).

III Encontro Nacional de Pés-Graduacdo em Microbiologia.Isolamento e caracterizacdo de bactérias e fungos filamentosos
presentes no processamento do café despolpado da regido do sul de Minas Gerais. 2008. (Encontro).

240 Congresso Brasileiro de Microbiologia. Purificagdo Parcial de Proteases de dois isolados de Bacillus sp.. 2007.
(Congresso).

II Encontro Nacional de Pds-Graduagao e IV Férum dos Coordenadores dos programas de microbiologia da area de Ciéncias
agrarias.Avaliacdo da atividade proteolitica de dois isolados de Bacillus cultivados em 3 meios de cultivo. 2007. (Encontro).
I Encontro Nacional de Pés-Graduacdo e III Férum dos Coordenadores dos Programas de Microbiologia da Area de Ciéncias
agrarias 1. 2006. (Encontro).

V Simposio de Controle de Doengas de Plantas: Manejode Doengas de Grandes Culturas (Soja, Algoddo e café). 2005.
(Simpdsio).

XXIII Congresso Brasileiro de Microbiologia. Proteases produzidas por bactérias, leveduras e fungos filamentosos isolados
dos frutos e grdos de café (Coffea arabica). 2005. (Congresso).

II Reunido Brasileira de Indugdo de Resisténcia e IV Simpdsio de Controle de Doengas de Plantas. 2004. (Simpdsio).

X Encontro Sul Mineiro de Cafeicultura. 2004. (Encontro).

11T Simpdsio de Controle de Doencas de Plantas - Manejo de doencas e pragas em cultivo protegido. 2003. (Simpdsio).

1V Encontro de Técnicos em Cafeicultura do Sul de Minas. 2003. (Encontro).

Organizacao de eventos, congressos, exposicoes e feiras

Vilela, Danielle M.. I Ciclo de Palestras em Microbiologia. 2010. (Outro).

Orientacoes

Orientac0es e supervisdoes em andamento

Dissertacao de mestrado

1.

Winnie Gonsalves Sturnich. Selegdo de cepas probiéticas de Lactobacillus para uso como culturas iniciadoras em Queijo MS
Artesanal Caipira. Inicio: 2023. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da
Grande Dourados. (Orientador).

WILLIAN RIUCHI HIROTA. AVALIACAO DO PROCESSO FERMENTATIVO E PROBIOTICO DE KOMBUCHAS A BASE DE
DIFERENTES CHAS. Inicio: 2022. Dissertacio (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da
Grande Dourados, Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. (Orientador).

Tiago de Freitas Pereira. Elaboragdo de bebida fermentada potencialmente probidtica a partir de extratos hidrossolveis de
soja (Glycine max) e da améndoa de baru (Dipteryx alata Vogel).. Inicio: 2022. Dissertagdo (Mestrado em Ciéncia e
Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados. (Orientador).



4, DIEGO SAMIDE SILVA MADEIRA. Selecdo de cepas Saccharomyces cerevisiae para produgao de aguardente no Maranhao.
Inicio: 2021. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados.
(Orientador).

Trabalho de conclusao de curso de graduagao

1. Guilherme Lampugnani. Elaboracdo de bebida fermentada potencialmente probidtica a partir de extratos hidrossoltiveis de
soja (Glycine max) e da améndoa de baru (Dipteryx alata Vogel).. Inicio: 2022. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagdo
em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. (Orientador).

2. REBECA CHAGAS GONCALVES. ATIVIDADE PROTEOLITICA E LIPOLITICA DE BACTERIAS ACIDO LATICAS ISOLADAS DE
QUEIIO ARTESANAL CAIPIRA. Inicio: 2021. Trabalho de Conclusdo de Curso (Graduagao em Biotecnologia) - Universidade
Federal da Grande Dourados. (Orientador).

Imaagao cientifica
ELLEN CORREA DE MELO. ?Avaliagdo da producdo de proteases e lipases por bactérias acido-laticas isoladas do queijo
artesanal caipira?. Inicio: 2021. Iniciacdo cientifica (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande
Dourados, Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico. (Orientador).

2, ERIKA DE ALMEIDA BENTO. ?Elaboracdo e analise microbioldgica de kombuchas a base de chas de moringa, dente de ledo,
erva mate ?tereré? e cha verde.?. Inicio: 2021. Iniciacdo cientifica (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da
Grande Dourados, Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tecnolégico. (Orientador).

Orientagoes e supervisdes concluidas

Dissertacdao de mestrado

1. Manoel Armando Delgado Junior. "CARACTERIZACAO DE BACILLUS CLAUSII PARA USO COMO PROBIOTICO". 2022.
Dissertacao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Ambiental) - Universidade Federal da Grande Dourados, Coordenagdo de
Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Coorientador: Danielle Marques Vilela.

2. LUCAS KENZO S CASIMIRO. ISOLAMENTO, CARACTERIZACAO E AVALIACAO DO POTENCIAL PROBIOTICO DE CEPAS DE
LACTOBACILLUS ENCONTRADAS NA PRODUCAO DE QUEIJO MS ARTESANAL CAIPIRA?. 2021. Dissertacdo (Mestrado em
Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados, Coordenacdo de Aperfeicoamento de
Pessoal de Nivel Superior. Orientador: Danielle Marques Vilela.

3. KARINA SAYURI UEDA FLORES. EFEITO DE REVESTIMENTOS COMESTIVEIS CONTENDO ACIDO GIBERELICO NA VIDA DE
PRATELEIRA DE TOMATES FRESCOS. 2021. Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade
Federal da Grande Dourados, Coordenacdo de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior. Coorientador: Danielle
Marques Vilela.

4, Ana Paula Alves Diniz. Avaliacdo do processo fermentativo de do potencial antioxidante e probiotico de kombuchas a base
de chdas de moringa, dente de ledo, erva mate ?tereré? e chd verde.. 2020. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia
de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados, Coordenacao de Aperfeicoamento de Pessoal de Nivel Superior.
Orientador: Danielle Marques Vilela.

5. Ludmila Vilela Rezende. Desenvolvimento de bebida fermentada nutracéutica utilizando o extrato da améndoa de baru
(Dipteryx alata Vogel) como substrato. 2018. Dissertacdo (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia Ambiental) - Universidade
Federal da Grande Dourados, . Coorientador: Danielle Marques Vilela.

6. Ludmila Vilela Rezende. Elaboracdo de bebida fermentada potencialmente probidtica utilizando de extrato de baru. 2016.
Dissertagao (Mestrado em Ciéncia e Tecnologia de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados, . Coorientador:
Danielle Marques Vilela.

Trabalho de conclusao de curso de graduagao

1. Camila Rafaela Santos de Oliveira. Isolamento, purificagdao e caracterizagao de isolados leveduriformes de queijos artesanais
tipo. 2020. Trabalho de Conclusao de Curso. (Graduagdo em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados.
Orientador: Danielle Marques Vilela.

2. Lucas Dionizio Leite Abreu. "Produgdo de queijos artesanais: uma revisao de literatura.". 2020. Trabalho de Conclusdo de
Curso. (Graduacao em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.
3. AMANDA RIBEIRO VELOSO. UTILIZA(_;AO DO VINHOTO PARA GERACAO DE BIOMASSA MICROBIANA. 2020. Trabalho de

Conclusdo de Curso. (Graduagdo em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle
Marques Vilela.

4. VITORIA CAROLINE GOLGALVES MIRAGLIA. PRODU(;AO DE CELULASES E PECTINASES POR BACTERIAS E LEVEDURAS
ISOLADAS A PARTIR DA CHICHA, UMA BEBIDA TRADICIONAL INDIGENA. 2020. Trabalho de Conclus&o de Curso.
(Graduagao em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

5. Bruna Silva Nonato. ELABORACAO DE BEBIDA FERMENTADA A BASE DE EXTRATO HIDROSSOLUVEL DE MILHO-BRANCO E
BATATA- DOCE, USANDO CULTURAS INICIADORAS. 2019. Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduagdo em Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

6. ALANA ELKE DO NASCIMENTO CORREA. AVALIACAO DO PROCESSO FERMENTATIVO DURANTE A PRODUCAO DE VINHO DE
CIRIGUELA (Spondias purpurea L.) POR TRES ISOLADOS DE Saccharomyces cerevisiae. 2017. Trabalho de Conclusdo de
Curso. (Graduagdo em Abi - Ciéncias Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques
Vilela.

7. Edevania Teixeira Gomes. SELECAO DE INOCULANTE BACTERIANO (LACTOBACILLUS PLANTARUM E LACTOBACILLUS
BREVIS ) PARA PRODUGAO DE SILAGEM DE CAPIM PIATA. 2017. Trabalho de Conclus3o de Curso. (Graduacio em
Zootecnia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.



10.

11.

12.

13.

14.

15.

Ludmila Vilela Rezende. ESTUDO DOS PARAMETROS FiSICO-QUfMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A PRODUCAO
TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA. 2016. Trabalho de Concluséo de Curso. (Graduagdo em Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Leticia Kleinhans Pinheiro. ESTUDO DOS PARAMETROS FiSICO-QUiMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A PRODUCAO
TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA. 2016. Trabalho de Conclus&o de Curso. (Graduac&o em Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Hevila Thainara dos Santos. Elaboragdo de vinho de frutas do cerrado. 2016. Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduagao
em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

MARIA BENVINDA YULE CARDOSO. Selecdo de bactérias e leveduras amiloliticas isoladas da bebida indigena chicha. 2016.
Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduagdo em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador:
Danielle Marques Vilela.

VITORIA CAROLINE GONCALVES MIRAGLIA. Selecdo de bactérias e leveduras proteoliticas isoladas da bebida indigena
chicha. 2016. Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduacdao em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados.
Orientador: Danielle Marques Vilela.

Alana Elke do Nascimento Corréa. Elaboracdo de aguardente de frutos do cerrado. 2015. Trabalho de Conclusdo de Curso.
(Graduacao em Ciéncias Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.
Jessica Lopes Piesanti. GERENCIAMENTO DOS RESIDUOS SOLIDOS ORGANICOS DA UFGD ATRAVES DA COMPOSTAGEM.
2014. Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduagao em Gestdo Ambiental) - Universidade Federal da Grande Dourados.
Orientador: Danielle Marques Vilela.

Suélen Cristina Moreira. EFICIENCIA DE INSETICIDAS NO CONTROLE DO PERCEVEIO MARROM, EUSCHISTUS HEROS
(FABRICIUS) (HEMIPTERA: PENTATOMIDAE), NA CULTURA DA SOJA. 2011. Trabalho de Conclusdo de Curso. (Graduacao
em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Iniciacdo cientifica

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Lucas Dionizio Leite de Abreu. Contagem de bactérias aerdbias mesofilas totais e analise fisico-quimica de queijos artesanais
tipo ?caipira? produzidos em queijarias na regido de Dourados-MS.. 2020. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em
Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Renata dos Santos Rodrigues. Elaboragao de bebida fermento-destilada a partir de frutos da Ciriguela (Spondias purpurea)..
2017. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Ciéncias Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador:
Danielle Marques Vilela.

Leticia Kleinhans Pinheiro. ESTUDO DOS PARAMETROS FiSICO-QUiMICOS E FERMENTATIVOS DURANTE A PRODUCAO
TRADICIONAL DE CHICHA, UMA BEBIDA INDIGENA. 2016. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Maria Benvinda Yule Cardoso. Produgdo de proteases por bactérias utilizando o soro de leite como substrato. 2016. Iniciagdo
Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.
Alana Elke do Nascimento Corréa. Elaboracdo de aguardente de frutos do cerrado. 2015. Iniciacdo Cientifica. (Graduando
em Ciéncias Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Ludmila Vilela Rezende. PURIFICA(}AO E CARACT! ERIZA(;AO BIOQUfMICA DE MICRO-ORGANISMOS ISOLADOS DO SOLO DO
CERRADO NA REGIAO DE DOURADOS-MS.. 2014. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal
da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Davi Santana Augustinho. ELABORA(;AO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA
UTILIZANDO DOIS ISOLADOS DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE. 2014. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia)
- Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

LETICIA kLEINHANS PINHEIRO. PURIFICACAO E CARACT ERIZAC,‘AO BIOQUiMICA DE MICRO-ORGANISMOS ISOLADOS
DURANTE O PROCESSO DE COMPOSTAGEM DE LIXO ORGANICO DOMESTICO. 2014. Iniciagdo Cientifica. (Graduando em
Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Rafaela Pereira Duarte. ELABORACAO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA UTILIZANDO
TRES ISOLADOS DE SACCHAROMYCES CEREVISIAE.. 2014. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Ana Paula Garcia Viegas. ISOLAMENTO E PURIFICACAO DE BACTERIAS OBTIDAS DURANTE O PROCESSO DE
COMPOSTAGEM DE LIXO ORGANICO DOMESTICO.. 2013. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Abi - Ciéncias Bioldgicas) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Leticia Kleinhans Pinheiro. ISOLAMENTO DE MICRO-ORGANISMOS DURANTE O PROCESSO DE COMPOSTAGEM. 2013.
Iniciagdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle
Marques Vilela.

Ludmila Vilela Rezende. ISOLAMENTO E PURIFICACAO DE LEVEDURAS ISOLADAS DO SOLO DO CERRADO NA REGIAO DE
DOURADOS-MS.. 2013. Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados.
Orientador: Danielle Marques Vilela.

Leticia Kleinhans Pinheiro. ISOLAMENTO E PURIFICACAO DE FUNGOS FILAMENTOSOS E LEVEDURAS OBTIDOS DURANTE O
PROCESSO DE COMPOSTAGEM DE LIXO ORGANICO DOMESTICO.. 2013. Iniciagdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia)
- Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Ludmila Vilela Rezende. Producdo de piruvato descarboxilase por leveduras com potencial para a produgdo de bioetanol.
2012. Iniciagdo Cientifica. (Graduando em Biotecnologia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle
Marques Vilela.

Cecilia de Souza Cordeiro. Selecao de bactérias e leveduras pectinoliticas isoladas do café (Coffea arabica L.). 2010.
Iniciacdo Cientifica. (Graduando em Engenharia de Alimentos) - Universidade Federal de Lavras. Orientador: Danielle
Marques Vilela.

Orientacgoes de outra natureza

1.



Ronaldo da Silva Gongalves. COMPOSTAGEM CASEIRA: QUAL O METODO MAIS EFICAZ?. 2015. Orientagdo de outra
natureza. (Agronomia) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

2, Amanda Cristine Pena dos Santos. Producao de adubo organico para implantacdo de hortas comunitarias através da
compostagem de residuos sélidos gerados na Universidade Federal da Grande Dourados. 2015. Orientacdo de outra
natureza. (Engenharia de Alimentos) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

3. Ludmila Viela Rezende. Compostagem em assentamentos rurais. 2014. Orientagdo de outra natureza. (Biotecnologia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

4, Edevania Teixeira Gomes. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientacdo de outra natureza. (Zootecnia) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

5. Camila Romeiro Zocca. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientacdo de outra natureza. (Abi - Ciéncias
Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

6. Ana Paula Garcia Viegas. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientagdo de outra natureza. (Abi - Ciéncias
Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

7. Izabela Priscila Guedes Batista. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientagdo de outra natureza. (Abi -
Ciéncias Bioldgicas) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

8. Jessica Lopes Piesanti. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientagdo de outra natureza. (Gestdo Ambiental) -
Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

9. Patricia Regina de Souza. Compostagem em comunidades indigenas. 2013. Orientagdo de outra natureza. (Gestdo
Ambiental) - Universidade Federal da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

10. Ana Taniely Prestes dos Santos. Biosseguranca e Biotecnologia. 2012. Orientacdo de outra natureza - Universidade Federal
da Grande Dourados. Orientador: Danielle Marques Vilela.

Inovacao

Projetos de pesquisa

2014 - 2016 ELABORACAO DE BEBIDA FERMENTO-DESTILADA A PARTIR DE FRUTOS DA GUAVIRA.
Descricdo: Bebidas fermentadas de frutas constituem produtos promissores, devido a forte
tendéncia de aceitacdo em pesquisas de consumo. A partir dos fermentados de frutas, por
meio de destilacdo se obtém as aguardentes de frutas sendo necessaria a adaptacdo do
processo de producdo de acordo com a matéria-prima (ASQUIERI, 2009). Como o cerrado
possui uma grande variedade de frutas, ele oferece uma série de opgdes e oportunidades
para aplicacdo de processos biotecnoldgicos na producdo de bebidas fermento-destiladas.
Os frutos da guavira (Campomanesia sp.) sdo um excelente substrato para fermentagdo
por leveduras Saccharomyces cerevisiae, e representam, portanto, grande potencial para
geragao de uma bebida fermento-destilada. A producdo de bebida fermento-destilado
pode gerar um maior valor agregado em produtos oriundos dos frutos do cerrado sul mato
grossense, desta forma trazendo beneficios econdmicos e gerando um maior interesse em
pesquisas na regido do cerrado. O objetivo deste trabalho € produzir uma bebida
fermento-destilada a partir da guavira e avaliar suas caracteristicas fisico-quimicas,
entender a viabilidade da produgdo pelo desenvolvimento da levedura e sua produgdo de
etanol e de produtos secundarios..
Situagdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.
Alunos envolvidos: Graduagdo: (4) .
Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Rafaela Pereira Duarte - Integrante / Thiago Alves Correa - Integrante / Davi Santana
Augustinho - Integrante / Ronaldo da Silva Gongalves - Integrante.

2013 - 2016 ISOLAMENTO DE LEVEDURAS COM POTENCIAL BIOTECNOLOGICO DO SOLO DO

CERRADO NA REGIAO DE DOURADOS-MS.

Descrigdo: O segundo maior bioma que apresenta maior diversidade do planeta é o
Cerrado, que chega a ocupar uma area de 1,8 milhdo de km2 (cerca de 21% do territorio
brasileiro) e s6 perde para a Floresta Amazonica. De clima tropical imido, ocorre na zona
tropical do continente sul-americano, e possui uma grande variedade ainda pouco
conhecida e explorada de microorganismos. As leveduras sao pertencentes do reino Fungi,
e podem ser encontradas em diversos ambientes, como solo, agua doce ou salgada,
superficies de 6rgaos vegetais, trato intestinal de animais, entre outros.As leveduras do
tipo fermentativas vém sendo exploradas ha milhares de anos, como na produgao de
cerveja e fermentacdo do pdo, e cada vez mais suas aplicagdes na indUstria e na
agricultura tém sido estudadas e analisadas em processos como a fermentagdo alcodlica,
podendo também ter importancia ecoldgica. O principal agente da fermentaggo alcodlica é
a levedura Saccharomycescerevisae. A necessidade de atender a grande demanda interna
e de exportacdo, além da de reduzir a dependéncia da utilizagdo de petroleo incentivou o
desafio de aumentar a producdo de etanol. Neste contexto, os avangos biotecnoldgicos
possibilitaram a descoberta de uma vasta biodiversidade de microorganismos e leveduras
em diversos tipos de solo, acarretando um relevante aumento nos estudos de leveduras
isoladas que produzam enzimas com potencial para a produgdo de bioetanol e
biocombustivel..

Situagdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.



2012 - 2018

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Simone Cristina Marques - Integrante / Ludmila Vilela Rezende - Integrante / Bruna
Casagrande Amorin da Silva - Integrante / Leticia Kleinhans Pinheiro - Integrante.

Estudo dos mecanismos de floculagdo em leveduras isoladas em processos industriais de
fermentacdo alcodlica na Regido Centro-Oeste através de uma abordagem fisioldgica e
molecular

Descrigdo: A Regido Centro-Oeste tem potencial para producdo de cana-de-aglcar nas
suas extensas areas agricultaveis, algumas delas substituindo pastagens degradadas, que
poderiam ser ocupadas pala cultura. A transformagdo em etanol carburante e a instalagao
de usinas e destilarias autonomas estdo mudando a paisagem rural da Regido,
principalmente no Mato Grosso do Sul. Apesar da importancia estratégica do etanol, o
Estado ndo conta com técnicos especializados na area e as tecnologias e produtos tém
sido importados de outros, sem a preocupacao com a diferente realidade regional. Por
outro lado conta com pesquisadores doutores nas diversas instituicoes de ensino superior
e pesquisa. A reunido desses especialistas em um projeto podera criar a massa critica
necessaria para desenvolver o setor. Mesmo em S&o Paulo e outros centros de produgao
de etanol, o processo fermentativo ndo tem acompanhado as inovagGes da matéria-prima,
mecanizagao agricola e comercializagdo de leveduras selecionadas. Essas leveduras tém
sido obtidas por modificacdes genéticas ou por isolamento de locais (usinas e destilarias),
nas principais usinas e destilarias do Estado de Sao Paulo. As condigdes do Mato Grosso do
Sul, por exemplo, sdo muito diferentes daquelas de Sdo Paulo, com colheitas mais
precoces e temperaturas ambiente maiores. Sob o aspecto cientifico € marcante a
auséncia de trabalhos publicados sobre leveduras que protagonizam os processos de
produgdo de etanol combustivel. O processo fermentativo brasileiro de produgdo de etanol
envolve o reciclo da biomassa ou do fermento com posterior etapa de tratamento. Assim,
ciclos ap0s ciclos fermentativos contaminantes juntamente com a levedura de partida e
impurezas sdao concentradas no processo. Se a taxa de crescimento dos contaminantes for
maior que a taxa de crescimento da levedura selecionada havera um aumento da
populacdo indesejada trazendo prejuizos para o processo. Este fator € agravado quando
uma cepa de levedura floculante entra no processo o.

Situacdo: Concluido; Natureza: Pesquisa.

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Integrante /
Gustavo Graciano Fonseca - Coordenador / Alessandro Minillo - Integrante / Fabiano
Avelino Gongalves - Integrante / Hamilton Cabral - Integrante / Marcelo Fossa da Paz -
Integrante / Margareth Batistote - Integrante / Marney Pascoli Cereda - Integrante /
Rodrigo Matheus Pereira - Integrante / Rodrigo Simdes Ribeiro Leite - Integrante / Simone
Simionatto - Integrante / Janina Zanoni Camargo - Integrante.

Financiador(es): Fundagdo de Apoio e Desenvolvimento do Ensino, Ciéncia e Tecnologia do
MS - Auxilio financeiro.

Projeto de extensao

2012 - 2015 Compostagem em comunidades indigenas

Descrigdo: O descarte inadequado de lixo doméstico, bem como a sua inutilizacdo sdo
problemas de impacto ambiental e sécio-econdmico para a populagao indigena. Os
residuos organicos presentes no lixo doméstico podem ser utilizados como adubo orgénico
se processados de forma adequada, através da técnica de compostagem. O adubo
organico resultante pode ser utilizado em hortas comunitarias melhorando a produgdo de
hortalicas, gerando alimentos para as familias indigenas. No entanto, falta informacdo para
que essas comunidades consigam produzir seu alimento em melhor qualidade e maior
quantidade. O papel da UFGD como extensionista € levar a tecnologia até essa populagdo
menos favorecida. Portanto, este trabalho tem como objetivo divulgar e ensinar através de
palestras tedricas e praticas como se realiza a técnica de compostagem para a produgao
de adubo organico que podera ser utilizado em hortas nas comunidades indigenas..
Situagdo: Concluido; Natureza: Extensdo.

Alunos envolvidos: Graduagao: (6) -

Integrantes: Danielle Marques Vilela - Integrante / Danielle Marques Vilela - Coordenador /
Simone Simionatto - Integrante / andreia sangalli - Integrante.
Financiador(es): Universidade Federal da Grande Dourados - Auxilio financeiro.

Educacao e Popularizacao de C& T
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Vilela, Danielle Marques ; Sangalli, A. ; GOMES, E. T. ; ZOCCA, C. R. ; BATISTA, I. P. G. . Compostagem em comunidades
indigenas. Premissas, Dourados-MS, p. 26 - 26, 01 ago. 2013.

Apresentagdes de Trabalho

1. CAMARGO, J. Z. ; REZENDE, L. V. ; VILELA, D. M. ; FONSECA, G. G. . Biochemical and physiological characterizations of 50
novel isolated yeast strains aiming ethanol production. In: Anais do 26th International Conference on Yeast Genetics and
Molecular Biology.. 2013. (Apresentacdo de Trabalho/Conferéncia ou palestra).

Outras informacoes relevantes

Aprovacdo em 1° lugar em concurso publico para provimento de vaga de Professor Adjunto em fevereiro de
2011 para a Universidade Federal da Grande Dourados (UFGD).
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